m Carte semaine 23. du Mardi 4 au Samedi 8 Juin

I

CHARCUTERIE DES FAMILLES

Mardi 4 Juin Mercredi 5 Juin Jeudi 6 Juin Vendredi 7 et Samedi 8
Juin
Entrées : Entrées : Entrées : Entrées :
_ Quiches ( LoWe,Poireaux) - Quiches ( Lorraine, Poireaux) - Quiches ( Lorraine, Poireaux) - Quiches ( Lorraine, Poireaux)
- Clafoutis de légumes et fromage - Soufflé au fromage - Soufflé au fromage - Macédoine de légumes
de chevre - Farfalles a I'espagnole - Les salades du jour - Les salades du jour
- Les salades du jour - Les salades du jour - Coupelle duo de perles marines
Plats cuisinés : avocado
Plats cuisinés : Plats cuisinés : - Ailes de raies aux capres
- Dindonneau sauce parisienne - Lasagne tout cochon aux petits - Encornets ratatouille Plats cuisinés :
- Filets de limande panés aux Iegumes . - Rougail Saucisses - Lasagne tout cochon aux petits
crevettes - Filet de dinde au coco et curry légumes
- Lentilles saucisses - Cordon bleu, poulet et bacon Légumes : -d/Sal;p&?lrlgi!tggﬂnctgdgsfarce fine
- Parmentier de canard confit - Tomates farcies _ Carottes Vichy ] Filit o canctte lIC:oran .
- Endives au jambon a la béchamel » _ Riz parfumé aux petits légumes  Paclla 5
égumes :
Légumes : - Gratin de co:rgg@h Lorraine Desserts : - New york rolls saumon gravlax
, ) . . LTESSLIRS - Brandade de morue
- Carott((ejs Vichy . - Purée de pois cassés - Moelleux d’ananas caramélisé  Moules au curry
- Purée de pommes de terre B .
P Desserts - Tarte aux pommes | Légumes :
Aticcd - Gratin dauphinois
Desserts : - Flan patissier

- Pommes dauphines

Desserts :
- Tartelette crumble pomme myrtille
- Flan coco’choco

- Riz au lait vanille caramel
- Tarte aux pommes

N’HESITEZ PAS A NOUS CONTACTER, NOUS PREPARONS VOTRE COMMANDE..... AU O5 57 43 03 89
BONNE JOURNEE A BIENTOT



Nos SALADES
SAUCISSERIES CHARCUTERIES

- Carotte rapée

- Chou rouge pomme fruits et ses graines
- Chou blanc Créole

- Farfalles a I"espagnole

- Salade de concombre

- Taboulé

- Salade de betterave

- Salade de riz Nigoise
- Museau en salade GRILLADES PLANCHA

- Jambonneau cuit « Sous vide »

- Saucisse mojito S
- Boudin viande

- Saucisses au vin blanc « grosses » e
- Saucisses fines au vin blanc - Boudin a l'oignon

- Saucisses fines nature - Jambpn blé}nc ‘
- Chistorra - Saucisson a l’ail

- Gratton

- Terrine de campagne
- Terrine de lapin

- Terrine de piments d’Espelette
- Terrine Grand-Mere

- Fromage de téte

- Hure de langue

- Langue de porc cuite
- Grenier Médocain

- Rates confites

- Langue de porc en salade

- Pied en salade

- Champignons de Paris en salade
- Filets de hareng a I’huile

- Araignées de porc marinées au piment fumé
- Escalopes de porc Tex-Mex
- Filets de poulet Thym Citron

CHARCUTERIES « SECHES » ROTISSERIE
En tranches ou chiffonnades - Poulet réti, entier ou coupé avec jus

- Jambon Serrano - Coquglet rqtl . . DECOUPES VOLAILLES
- Jambon 2 I'ancienne - Coustlllehgr,lllee a la persillade _ Filets de poulet
- Saucisson Sel de Guerande - Jarret braisé - Cuisses de poulet
- Saucisson Pavé épices et piments VOLAILLES PRETES A CUIRE
- Poitrine fumée R . . - Poulet assaisonné aillé
_ Rosette, Bacon ROTI DE PORC PRETS A CUIRE SUR COMMARNDE

- i N . - Pintade, Caille, Canette....
GrOS'ChO”Z‘Oh - Roti détalonné Magret de canard « LABORDE
- ALe (e - « »
Sauc!sses SEChes ; - Réti filet sans os & LES CONFITS :
- Saucissettes Roquefort ] _R6ti filet avec os ‘ LES CONEITS :
L’ILE DE BEAUTE e oL - Cuisse de canard confite
- Ro6ti échine avec os o i
- Gésiers de canard confits

- Roti échine sans os . e . .
A , - Filet de poulet réti « Cuisson Sous vide »
- Roti quasi aux pruneaux

- Coppa
- Lonzo

POUR DES RAISONS D'ORGANISATION NOUS VOUS DEMANDONS DE NOUS COMMUNIQUER VOTRE CHOIX 3 A 5 JOURS OUVRABLES A L'AVANCE.....
AU O5 57 43 03 89 BONNE JOURNEE A BIENTOT



